Wir suchen Dich!

Ab sofort oder nach Vereinbarung

Restaurantleiter/-in,
Chef de Service
oder
Shiftleader-/in 100 %

Du bringst eine abgeschlossene Lehre als Restaurationsfachmann-/frau,
Berufserfahrung,
sowie erste Fuhrungserfahrungen mit.

Dein Profil:

Du bist Gastgeber aus Leidenschaft und der Mensch steht bei Dir im Fokus,
sei es der Gast oder die Mitarbeiter.
Unternehmerisches Denken und Handeln ist fur Dich selbstverstandlich.
Du bist motiviert, pflichtbewusst,
und ein Organisationstalent.

Wir bieten Dir:
Ein Familiares, ruhiges Arbeitsklima.
Der Mensch steht bei uns immer im Fokus.
Wir sind jung, sowie jung geblieben ©.
Zudem sind wir motiviert und bewaltigen strenge Tage immer gemeinsam.
Wir zahlen faire Lohne.

Ein Wochenende Frei pro Monat.

Dienstplan immer fir einen Monat.
Betriebsferien.

Schick uns Deine Bewerbung an: info@gasthofseefeld.ch

Wir freuen uns auf dich!

Andrea Bozanja,
sowie das Seefeld Team




Wir suchen Dich!

Ab sofort oder nach Vereinbarung

Restaurationsfachmann-/frau
Pensum: Stundenlohn oder Festanstellung

Dein Beruf ist Deine Leidenschatft.
Du hast eine abgeschlossene Lehre als Restaurantionsfachmann-/frau
Du bist auf der Suche nach einer neuen Herausforderung?
Dann bist Du bei uns genau richtig!

Dein Profil:
Flexibel,
Aufgestellt, Freundlich,
Pflichtbewusst,
Arbeitest Selbstandig, Teamplayer,
Kundenfreundlich,
in stressigen Situationen hast du den Uberblick,
Verkaufs- und Organisationstalent
Ehrlich und Loyal

Wir bieten Dir:
Ein Familiares, ruhiges Arbeitsklima.
Der Mensch steht bei uns immer im Fokus.
Wir sind jung, sowie jung geblieben ©.
Zudem sind wir motiviert und bewéltigen strenge Tage immer gemeinsam.
Wir zahlen faire Lohne.
Ein Wochenende Frei pro Monat.
Dienstplan immer fiir einen Monat.
Betriebsferien.

Schick uns Deine Bewerbung an: info@gasthofseefeld.ch

Wir freuen uns auf dich!

Andrea Bozanja,
sowie das Seefeld Team




Wir suchen Dich!

Ab sofort oder nach Vereinbarung
Sous Chef w/m 100 %

Mdogliches Arbeitszeitmodell:
4 Tage arbeiten, 3 Tage Frei
oder
5 Tage arbeiten mit Zimmerstunde, 2 Tage Frei

Dein Beruf ist Deine Leidenschatft.
Du hast eine abgeschlossene Lehre als Koch
und
bist auf der Suche nach einer neuen Herausforderung?

Dann bist Du bei uns genau richtig.

Dein Profil:
Unternehmerisches Denken und Handeln ist fur Dich selbstverstandlich.
Du bist motiviert, pflichtbewusst,
und ein Organisationstalent.
Fuhrungserfahrung von Vorteil.
In stressigen Situationen behaltst du den Uberblick.
HACCP, sowie GHP, Ordnung sind Dir wichtig.

Wir bieten Dir:

Ein familiares, ruhiges Arbeitsklima.

Der Mensch steht bei uns immer im Fokus.
Wir sind jung, sowie jung geblieben ©.
Zudem sind wir motiviert und bewéltigen strenge Tage immer gemeinsam.
Wir zahlen faire Lohne.
Ein Wochenende Frei pro Monat.

Dienstplan immer fur einen Monat.
Betriebsferien.
Gratis Parkplatz.

Schick uns Deine Bewerbung an info@gasthofseefeld.ch

Wir freuen uns auf Dich!
Patrick Oberholzer und Erwin Méachler,
sowie das Seefeld Team
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Wir suchen Dich!

Ab sofort oder nach Vereinbarung
Koch w/m 100 %

Mdbgliches Arbeitszeitmodell:
4 Tage arbeiten, 3 Tage Frei
oder
5 Tage arbeiten mit Zimmerstunde, 2 Tage Frei

Dein Beruf ist Deine Leidenschatt.
Du hast eine abgeschlossene Lehre als Koch
und
bist auf der Suche nach einer neuen Herausforderung?

Dann bist Du bei uns genau richtig.

Dein Profil:
Du kochst fur Dein Leben gern und bist in allen Posten der Kiiche einsetzbar.
In stressigen Situationen behaltst du den Uberblick.
HACCP, sowie GHP und Ordnung sind Dir wichtig.

Wir bieten Dir:

Ein familiares, ruhiges Arbeitsklima.

Der Mensch steht bei uns immer im Fokus.
Wir sind jung, sowie jung geblieben ©.
Zudem sind wir motiviert und bewéltigen strenge Tage immer gemeinsam.
Wir zahlen faire Lohne.
Ein Wochenende frei pro Monat.

Dienstplan immer fir einen Monat.
Betriebsferien.
Gratis Parkplatz.

Schick uns Deine Bewerbung an info@gasthofseefeld.ch

Wir freuen uns auf Dich!
Patrick Oberholzer und Erwin Méachler,
sowie das Seefeld Team
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